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1. Barvy kolem nas
a. Podstata barevnosti, vnimani barev ¢clovékem
b. Chromofor, chromogen, auxochrom
c. Barviva pfirodni a synteticka
d. Pramysl barviv — rozdéleni barviv podle pouziti
e. Promény barev v rostlinné a Zivocisné Fisi
2. Co nam voni a nevoni?
a. Podstata vnimani ¢ichem u ¢lovéka
b. Historie a soucasnost parfému
c. Druhy parfém(
d. VUné pfirodni a syntetické

e. Zapachy pfirodni a syntetické

3. Co boucha, traska, exploduje?
a. Podstata vybusnosti, chemicky princip vybusnin
b. Historie vyroby vybusnin
c. Typy vybusnin a trhavin, rozdily v Gcinku a pouziti
d. Poutziti a zneuZiti vybusnin a trhavin

e. Alfréd Nobel, jeho strucny Zivotopis

4. Stravovaci navyky studentu stfednich skol
a. Vyziva a jeji vyznam pro spravny vyvoj organismu
b. VyzZivové slozky potravy, zastoupeni Zivin, energeticka a nutri¢ni hodnota stravy
c. Vyziva a nemoci — poruchy pfijmu potravy, metabolickd onemocnéni (obezita, cukrovka,
ateroskleroza, osteoporodza)
d. Ndkazy z potravy a jejich prevence, bezpecnost potravin a kvalita
e. Dotaznikové Setieni cilové skupiny, skladba potravin, hodnoceni dle véku, pohlavi, télesné

konstituce



5. Vliv nékterych latek na mozkovou cinnost

a. Mozek a CNS —stavba, funkce, neurotransmitery
b. Stimulacni drogy — kofein, tabdk, metamfetamin, nootropika...
c. Neurologickd onemocnéni souvisejici s neurotransmitery (Parkinsonova choroba,

schizofrenie, Alzheimerova choroba)
d. Patologicka zavislost a drogova problematika

e. Dotaznikové Setfeni — pravidelna konzumace kofeinovych ndpoji a jejich ucinky

6. Chemie v kuchyni aneb domaci ezperimenty

a. Sacharidy jednoduché i sloZzené a uméla sladidla, onemocnéni (cukrovka)

b. Tuky, sloZzené lipidy a cholesterol — vyznam, onemocnéni (ateroskleroza)

C. Aminokyseliny, peptidy a bilkoviny, mléko, sloZzeni mléka, kyselina mlé¢na

d. Enzymy a vitaminy v potravinach, travici enzymy, denaturace, vliv rliznych Cinitel( na

¢innost enzym{ (onemocnéni z nedostatku vitamin( — avitaminoza)

d. Domaci experimenty s cukry, tuky, bilkovinami a enzymy



