Maturitni témata chemie

1. SloZeni a struktura atomu

Charakteristika elementarnich ¢astic. Modely atomu. Izotopy a nuklidy. Atomové jadro. Radioaktivita.
Elektronovy obal. Kvantova cisla.

2. Casticové sloZeni latek

Zakladni charakteristiky: chemicky ¢ista latka, atom, prvek, molekula, slouc¢enina, smés. Hmotnosti atomt a
molekul, latkové mnozstvi. Periodicka soustava prvkd, Periodicky zakon, vyznam. Chemické vypocty: molarni
hmotnost, latkové mnozstvi, molarni objem, Avogadriiv zakon pro plyny.

3. Chemicka vazba

Vznik vazby, energie vazebna a disociacni. Druhy vazeb. Slabé vazebné interakce. Zakladni a excitovany stav
atomu. Vznik iontl, ioniza¢ni energie, elektronova afinita. Vliv vazby na vlastnosti latek.

4. Chemicky déj

Chemicky dé&j a jeho zapis chemickou rovnici. Typy chemickych reakci. Vycislovani chemickych rovnic.
Zékladni chemické zakony. Redoxni d&je. Vypocty z rovnic.

5. Termochemie

Termochemicka rovnice, reakéni teplo, enthalpie. Termochemické zakony. Reakce exotermicka a endotermicka.
Rizné zplsoby vypoctu reakéniho tepla.

6. Chemicka Kkinetika

Srazkova teorie a teorie aktivovaného komplexu. Kineticka rovnice. Faktory ovliviiujici rychlost chemického
dgje. Katalyzatory — rozdéleni, vyznam; enzymy — katalyzatory v zivych organismech.

7. Chemicka rovnovaha

Charakteristika chemické rovnovahy. Rovnovazné konstanty a vztahy mezi nimi. Cinitelé ovliviiujici chemickou
rovnovahu. Rovnovahy protolytické, sraZeci, komplexotvorné a redoxni. Rovnovazné konstanty.

8. Reakce acidobazické

Teorie kyselin a zdsad. Disocia¢ni konstanty. Autoprotolyza vody, iontovy soucin vody. Neutralizace. Hydrolyza
soli. Vypocet pH. Indikatory.

9. Vodik, kyslik, voda

Charakteristika prvki. Vyskyt, ptiprava a vlastnosti. Slouéeniny: hydridy, peroxidy. Voda — struktura, vlastnosti,
voda jako rozpoustédlo — vodné roztoky. Slozeni roztoku, vypocty. Pfiprava roztoku.

10. Kovy I. a ll. A skupiny

Charakteristika, vyskyt, vyroba, vlastnosti, pouziti. Slouceniny a jejich vyznam.

11. Kovy Ill. a IV. A skupiny

Hlinik, cin a olovo - vyskyt, vyroba, vlastnosti, vyznam, slouceniny.

12. Nekovy p? a p® prvky

Uhlik, kiremik, dusik a fosfor — charakteristika, vyskyt, vyroba, vlastnosti, pouziti. Slouceniny a jejich vyznam.
13. Nekovy p* a p° prvky

Chalkogeny — sira: vyskyt, vyroba, vlastnosti, pouZiti. Slou¢eniny a jejich vyznam. Halogeny - vyskyt, vyroba,

vlastnosti, pouziti. Slou¢eniny a jejich vyznam.



14. Prechodné prvky

Piechodné prvky (d prvky): charakteristika, vyskyt, vyroba, vlastnosti, pouziti. Slouceniny zeleza, chromu,
manganu, médi, zinku. Elektrochemicka fada kovi.

15. Organicka chemie

Rozdéleni organickych slouc¢enin, nazvoslovi uhlovodikii a jejich derivati. Vlastnosti atomu uhliku, typy
fetézcl, vzorce, izomerie. Surovinové zdroje v organické chemii.

16. Alkany a cykloalkany

Charakteristika, vyroba, vlastnosti, reakce alkanll. Vyznamné alkany a cykloalkany.

17. Alkeny, alkadieny, alkyny

Charakteristika, pfiprava, vlastnosti. Reakce alkent a alkynd. Pfehled vyznamnych alkent a alkyn?i.

18. Areny

Charakteristika, rozdéleni, pfiprava, vlastnosti. Reakce na aromatickém jadre. Piehled vyznamnych arend.

19. Halogenderivaty uhlovodiku

Priprava, vlastnosti, reakce halogenderivatii.. Zastupci a jejich vyznam. Grignardovy slouceniny.

20. Dusikaté derivaty

NitroslouCeniny a aminy: charakteristika, rozd€leni, pfiprava. Vyznamné reakce. Piehled derivati a jejich
vyznam.

21. Kyslikaté derivaty - hydroxyslouceniny

Charakteristika a rozdé€leni derivati: pfiprava, vlastnosti, reakce alkohold a fenolti. Prehled derivati a jejich
vyznam.

22. Karbonylové slou¢eniny

23. Karboxylové kyseliny a jejich derivaty

Charakteristika, rozdéleni, pfiprava, vlastnosti, reakce kyselin. P¥ehled vyznamnych kyselin.

24. Syntetické latky

Charakteristika, rozd€leni. Struktura a vlastnosti makromolekul. Typy polyreakci. Priklady polymeri a jejich
praktické vyuziti.

25. Prirodni latky

Bilkoviny, sacharidy a lipidy: charakteristika, rozdéleni, vyskyt, vlastnosti. Slozeni, struktura, reakce. Piehled a

vyznam nejdulezitéjsich zastupcti. Diikazy sacharidi a bilkovin.



